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Salmorejo Cordobés con Puntas de Jamón  

Consomé al Jerez 

Ensalada Tibia de Gulas y Gambas con Jugo de Naranja 

Risotto de Verduritas con Setas y Parmesano 

Crema de Calabaza con Dados Confitados al Aroma de Canela 

Wok Verduras con Salsa de Soja 

 

Salmón Noruego con Salsa de Albahaca y Vino Blanco 

Solomillo de Cerdo con Yuca y Reducción de Ribera del Duero 

Pechuga de Pollo con Salsa de Curry 

Huevos Trufados con Patata Paja y Virutas de Jamón Ibérico 

Burritos Mexicanos (de pollo) 

Secreto con Patata Asada 

 

Postre de la Casa 

 

 

El precio de los menús es de 22,00 €/ persona 

(Servicio máximo de 1:00 hora) 

 

 

Elección de un primero y un segundo plato común por la totalidad del grupo 

Todos los menús incluyen postre del día, pan, agua, café y Vino Tinto o Vino Blanco  

 

 

Menús válidos de lunes a viernes laborales 



Ensalada Tabulé con Cús Cús 

Parrillada de Verduras 

Pasta Frutti di Mare 

Sopa Castellana con Huevo Escalfado 

Pimientos Rellenos de Bacalao con Salsa de Chipirones 

Ensalada de Quinoa  

 

Lomo (alta maduración) de Rubia Gallega con Guarnición  

(individual o para compartir según mercado) 

Atún Rojo (Tataki) con Salsa de Tomate, Soja y Sésamo 

Carrillera de Cerdo con Puré de Ciruela y Vainilla 

Calamar a la Plancha con Mayonesa Verde 

Lomo de Merluza con Salsa de Cítricos y Musgo de Mar 

 

Postre de la Casa 
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El precio de los menús es de 28,00 €/ persona 

(Servicio máximo de 1:15 hora) 

 

 
VINO EN BARRA 

 

Ensalada de Perdiz Escabechada con Frutos Rojos  

Láminas de Mi Cuit con Salsa de Piña y Aroma de Romero 

Hojaldre Relleno de Hongos y Foie con Mermelada Casera 

Ensalada de Pimientos Braseados, Mango y Naranja 

 

Taco de Bacalao con Salsa de Tomate Dulce y Manzana Reineta 

Solomillo de Vaca de Rubia Gallega con Guarnición 

Chuletillas de Cordero Lechal de Segovia con Guarnición 

Lomo de Lubina con Salsa de Setas de Temporada 

Tartar de Atún Rojo  

 

Postre de la Casa 

 

El precio de los menús es de 36,00 €/ persona 

(Servicio máximo de 1:30 hora) 
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Elección de un primero y un segundo plato común por la totalidad del grupo 

Todos los menús incluyen postre del día, pan, agua, café y Vino Tinto o Vino Blanco  
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Ensalada de Judiones de la Granja de San Ildefonso 

o 

Judiones de la Granja de  San Ildefonso (Guiso) 

 

 

Cochinillo de Segovia Asado en Horno de Leña con Guarnición 

 

Ponche Segoviano 

 

 

Menú de Castilla 

 

El precio de los menús es de 45,00 €/ persona 

Incluye postre del día, pan, agua, café y Vino Tinto o Vino Blanco  

(Servicio máximo de 1:30 hora) 

Castilla 



 
CÓCTEL : 

Queso Curado de Oveja con Nueces y Uvas 

Lomo de la Olla 

Chorizo de la Olla 

Morcilla de Burgos 

 

Postre de la Casa 

 

 

Pan de Pueblo 

Aguas Minerales 

Refrescos 

Vinos 

Cerveza 

Tipo Cóctel: (finger food) 

 

El precio de los menús es de 23,00 €/ persona 

(Servicio máximo de 1:00 hora) 

 

 
CÓCTEL : 

Tablas de Quesos Variados y Guarniciones 

Croquetas Caseras 

Tablas de Pulpo a la Gallega 

Pimiento Relleno de Bacalao 

Ensalada de Sardina Ahumada con Manzana Verde 

Mini Burguer de Buey  

 

Postre de la Casa 

 

 

Pan de Pueblo 

Aguas Minerales 

Refrescos 

 

El precio de los menús es de 28,00 €/ persona 

(Servicio máximo de 1:15 hora) 
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CÓCTEL : 

Mini Ensalada de Recula con Jamón de Pato y Parmesano 

Cucharita de Confitura de Tomate y Perla de Mozzarella  

Bocado de Morcilla con Compota de Manzana 

Croquetas Caseras 

 

Al Corte: 

Jamón Ibérico 

 

Mesa de Quesos de España: 

Cabrales 

Tetilla 

Torta del Casar 

Curado de Oveja 

Uvas, miel, membrillo y panes recién horneados 

 

Mesa del Mar 

Tartar de Atún Rojo 

Mejillones Gallegos al Vapor 

Tablas de Pulpo a la Gallega 

 

Postre de la Casa 

 

 

Pan de Pueblo 

Aguas Minerales 

Refrescos 

Vinos 
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El precio de los menús es de 45,00 €/ persona 

(Servicio máximo de 1:30 hora) 

 



Coffee Break: 

Bizcochos Caseros 

Mikados 

Hojaldres Variados 

 

Cafés e Infusiones 

Precio 4,00 € 

Coffee Clásico: 

Bizcochos Caseros 

Mikados 

Hojaldres Variados 

Vasitos de Fruta Variada 

 

Cafés e Infusiones 

Precio 5,00 € 

Coffee Fruta: 

Tortilla de Patata 

Selección de Croquetas Variadas 

 

Cafés e Infusiones, refrescos 

Precio 6,00 € 

Coffee-Aperitivo Salado: 

Bocaditos de Salmón Ahumado y Queso 

Crema con Eneldo 

Mini Burguer de Buey 

Tosta de Jamón Ibérico con Tumaca 

 

Cafés e Infusiones, Refrescos 

Precio 12,50 €  

Coffee-Almuerzo: 


